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Предисловие

Цели, основные принципы и основной порядок проведения работ по межгосударственной стан­
дартизации установлены в ГОСТ 1.0—2015 «Межгосударственная система стандартизации. Основные 
положения» и ГОСТ 1.2—2015 «Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосудар­
ственные. правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Правила разработки, при­
нятия. обновления и отмены»

Сведения о стандарте

1 РАЗРАБОТАН Федеральным государственным бюджетным научным учреждением «Федераль­
ный научный центр пищевых систем имени В.М. Горбатова» РАН (ФГБНУ «ФНЦ пищевых систем 
им. В.М. Горбатова» РАН)

2 ВНЕСЕН Федеральным агентством по техническому регулированию и метрологии

3 ПРИНЯТ Межгосударственным советом по стандартизации, метрологии и сертификации (про­
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За принятие проголосовали:
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4 Приказом Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии от 24 августа 
2018 г. No 525-ст межгосударственный стандарт ГОСТ 34424—2018 введен в действие в качестве на­
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ном указателе «Национальные стандарты». а текст изменений и поправок  — в ежемесячном ин­
формационном указателе «Национальные стандарты». В случае пересмотра (замены) или отмены 
настоящего стандарта соответствующее уведомление будет опубликовано в ежемесячном ин­
формационном указателе «Национальные стандарты». Соответствующая информация, уведом­
ление и тексты размещаются также в информационной системе общего пользования —  на офи­
циальном сайте Федералыюго агентства по техническому регулированию и метрологии в сети 
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М Е Ж Г О С У Д А Р С Т В Е Н Н Ы Й  С Т А Н Д А Р Т

ПРОМЫШЛЕННОСТЬ МЯСНАЯ

Классификация жилованного мяса при производстве мясной продукции 
для Д и т с к о го  питания

Meat industry.
Classification of trimmed meat for production of meat products for child nutrition

Дата введения — 2019—09—01

1 Область применения

Настоящий стандарт распространяется на жилованное мясо, полученное в результате переработ­
ки здоровых молодых сельскохозяйственных (продуктивных) животных, выращенных без применения 
стимуляторов роста, гормональных препаратов, антибиотиков и других антимикробных препаратов, 
синтетических азотсодержащих веществ, кормов, содержащих генетически модифицированные орга­
низмы (ГМО). используемое при промышленном изготовлении мясной продукции для детского питания 
(далее — жиловаиное мясо), и устанавливает его классификацию в зависимости от массовой доли со­
единительной и жировой ткани, термического состояния и назначения использования.

Стандарт не распространяется на жилованное мясо, предназначенное для реализации в торговле 
и сети общественного питания.

2 Нормативные ссылки

В настоящем стандарте использованы нормативные ссылки на следующие межгосударственные 
стандарты:

ГОСТ 16020—70 Скот для убоя. Термины и определения
ГОСТ 18157—88 Продукты убоя скота. Термины и определения
ГОСТ 31798— 2012 Говядина и телятина для производства продуктов детского питания. Техниче­

ские условия
ГОСТ 32273—2013 Мясо. Оленина для детского питания. Технические условия

П р и м е ч а н и е  —  При пользовании настоящим стандартом целесообразно проверить действие ссылоч­
ных стандартов в информационной системе общего пользования — на официальном сайте Федерального агент­
ства по техническому регулированию и метрологии в сети Интернет или по ежегодному информационному указа­
телю «Национальные стандарты», который опубликован по состоянию на 1 января текущего года, и по выпускам 
ежемесячного информационного указателя «Национальные стандарты» за текущий год. Если ссылочный стандарт 
заменен (изменен), то при пользовании настоящим стандартом следует руководствоваться заменяющим (изменен­
ным) стандартом. Если ссылочный стандарт отменен без замены, то положение, в котором дана ссылка на него, 
применяется в части, не затрагивающей эту ссылку.

3 Термины и определения

В настоящем стандарте применены термины по (1). [2]. ГОСТ 16020. ГОСТ 18157. а также следую­
щий термины с соответствующими определениями.

3.1 говядина для питания детей раннего возраста: Мясо, полученное в результате переработки 
молодняка крупного рогатого скота независимо от пола в возрасте от 8 до 24 мес. выращенного в специ­
ализированных хозяйствах.

Издание официальное
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3.2 телятина для литания детей раннего возраста: Мясо, полученное в результате переработки 
телят независимо от пола в возрасте от 3 до 8 мес. выращенных в специализированных хозяйствах.

3.3 молочная телятина для питания детей раннего возраста: Мясо, полученное в результате 
переработки телят независимо от пола в возрасте от 14 дней до 3 мес. выращенных в специализиро­
ванных хозяйствах.

3.4 свинина для питания детей раннего возраста: Мясо, полученное в результате переработки 
свиней в возрасте до 8 мес. живой массой от 70 до 150 кг. выращенных в специализированных хозяй­
ствах.

3.5 баранина для литания детей раннего возраста: Мясо, полученное в результате переработ­
ки молодняка овец в возрасте от 4 до 12 мес. выращенного в специализированных хозяйствах.

3.6 ягнятина для питания детой раннего возраста: Мясо, полученное в результате переработки 
ягнят в возрасте до 4 мес. выращенных в специализированных хозяйствах.

3.7 конина для питания детей ранного возраста: Мясо, полученное в результате переработки 
молодняка лошадей независимо от пола в возрасте от 12 до 36 мес. выращенных в специализирован­
ных хозяйствах.

3.8 оленина для питания детей раннего возраста: Мясо, полученное в результате переработки 
молодняка оленей независимо от пола в возрасте от 4 до 24 мес. выращенного в специализированных 
хозяйствах.

3.9 оленина от оленят для питания детей раннего возраста: Мясо, полученное в результате 
переработки оленят независимо от пола в возрасте от 14 дней до 4 мес. выращенных в специализиро­
ванных хозяйствах.

3.10 жилованное мясо для питания детей раннего возраста: Бескостное мясо с заданным со­
отношением мышечной, соединительной и жировой ткани, полученное в результате переработки сель­
скохозяйственных (продуктивных) животных, выращенных в специализированных хозяйствах.

3.11 охлажденное жилованное мясо для питания детей раннего возраста: Жилованное мясо 
для питания детей раннего возраста, полученное в результате жиловки охлажденного мяса.

3.12 замороженное жилованное мясо для питания детей раннего возраста: Жилованное 
мясо для питания детей раннего возраста, полученное в результате жиловки охлажденного мяса и под­
вергнутое холодильной обработке до температуры не выше минус 18 °С в любой точке измерения.

4 Классификация

4.1 В зависимости от вида сельскохозяйственных (продуктивных) животных жмлованное мясо под­
разделяют:

- на жилованную говядину;
- жилованную телятину, в том числе жилованную молочную телятину:
- жилованную свинину;
- жилованную баранину;
- жилованную ягнятину;
- жилованную конину;
- жилованную оленину, в том числе жилованную оленину от оленят.
4.2 В зависимости от термического состояния жилованное мясо подразделяют:
- на охлажденное;
- замороженное.
4.3 В зависимости от массовой доли соединительной и жировой ткани и видов жиловки жилован­

ную говядину подразделяют:
- на говядину с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 3 %;
- говядину с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 6 %;
- говядину с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 9 %;
- говядину с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 12 %;
- говядину с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 20 %.
4.4 В зависимости от видов жиловки и массовой доли соединительной и жировой ткани жилован­

ную телятину подразделяют:
- на телятину с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 9 %;
- молочную телятину с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 6 %.
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4.5 В зависимости от видов жиловки и массовой доли жировой и соединительной ткани жилован­
ную свинину подразделяют.

- на свинину с массовой долей жировой и соединительной ткани не более 10 %;
- свинину с массовой долей жировой и соединительной ткани не более 15 %;
- свинину с массовой долей жировой и соединительной ткани не более 20 %;
- свинину с массовой долей жировой и соединительной ткани не более 50 %;
- свинину с массовой долей жировой и соединительной ткани не более 60 %;
- свинину с массовой долей жировой и соединительной ткани не более 70 %.
4.6 В зависимости от видов жиловки и массовой доли жировой и соединительной ткани жилован­

ную баранину подразделяют:
- на баранину с массовой долей жировой и соединительной ткани не более 6 %;
- баранину с массовой долей жировой и соединительной ткани не более 9 %.
4.7 В зависимости от видов жиловки и массовой доли жировой и соединительной ткани жило­

ванную ягнятину получают в виде ягнятины с массовой долей жировой и соединительной ткани не 
более 9 %.

4.8 В зависимости от видов жиловки и массовой доли соединительной и жировой ткани жилован­
ную конину пидраздоляют.

- на конину с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 6 %;
- конину с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 10 %:
- конину с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 12 %:
- конину с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 20 %.
4.9 В зависимости от видов жиловки и массовой доли соединительной и жировой ткани жилован­

ную оленину подразделяют.
- на оленину с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 9 %;
- оленину от оленят с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 6 %.
4.10 В зависимости от назначения использования жилованное мясо подразделяют:
- для производства мясной продукции для питания детей раннего возраста;
- для производства мясной продукции для питания детей дошкольного и школьного возраста.
4.11 Для производства мясной продукции для питания детей раннего возраста используют жило­

ванное мясо для питания детей раннего возраста в соответствии с требованиями [1], [2]:
- говядину с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 9 %, полученную в ре­

зультате разделки и жиловки говядины для детского питания по ГОСТ 31798;
- телятину с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 9 %, полученную в ре­

зультате разделки и жиловки телятины для детского питания по ГОСТ 31798;
- молочную телятину с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 6 %, получен­

ную в результате разделки и жиловки молочной телятины для детского питания по ГОСТ 31798;
- свинину с массовой долей жировой и соединительной ткани от 13 до 17 %. полученную в резуль­

тате разделки и жиловки свинины для детского питания по нормативным документам, действующим на 
территории государства, принявшего стандарт;

- свинину с массовой долей жировой и соединительной ткани от 28 до 32 %. полученную в резуль­
тате разделки и жиловки свинины для детского питания по нормативным документам, действующим на 
территории государства, принявшего стандарт;

- баранину с массовой долей жировой и соединительной ткани не более 9 %, полученную в ре­
зультате разделки и жиловки баранины для детского питания по нормативным документам, действую­
щим на территории государства, принявшего стандарт;

- ягнятину с массовой долей жировой и соединительной ткани не более 9 %, полученную в резуль­
тате разделки и жиловки ягнятины для детского питания по нормативным документам, действующим на 
территории государства, принявшего стандарт;

- конину с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 6 %, полученную в резуль­
тате разделки и жиловки конины для детского питания по нормативным документам, действующим на 
территории государства, принявшего стандарт;

- конину с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 12 %, полученную в резуль­
тате разделки и жиловки конины для детского литания по нормативным документам, действующим на 
территории государства, принявшего стандарт;

- оленину с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 9 %. полученную в резуль­
тате разделки и жиловки оленины для детского питания по ГОСТ 32273;
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- оленину от оленят с массовой долей соединительной и жировой ткани не более 6 %, получен­
ную в результате разделки и жиловки оленины от оленят для детского литания по ГОСТ 32273.

4.12 Для производства мясной продукции для питания детей дошкольного и школьного возраста 
используют жилованное мясо по 4.3—4.9 в соответствии с требованиями [1]. [2). а также жилованное 
мясо для питания детей раннего возраста по 4.11.

4.13 Изготовитель для производственного контроля массовой доли соединительной и жировой 
ткани в жилованном мясе применяет метод, изложенный в приложении А.

4.14 Для получения расчетных значений показателей пищевой ценности, используемых при раз­
работке документации на мясную продукцию для детского питания, используют информационные све­
дения. представленные в приложении Б.

4.15 Для установления категорий мясной продукции для детского питания используют информа­
ционные сведения, представленные в приложении В.
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Приложение А 
(справочное)

Метод производственного контроля изготовителем массовой доли соединительной 
и жировой ткани в жилованном мясо

Для определения массовой доли соединительной и жировой ткани в составе жилованного мяса применяют 
метод разжиловки или препарирования.

Из жилованного мяса отбирают пробу массой не менее 5 кг. С помощью жиловочного ножа отделяют соеди­
нительную и жировую ткани от мышечной и взвешивают. Массовую долю соединительной и жировой ткани Хс л г  %, 
вычисляют по формуле

* с . * . т = — WO. (А.1)
т 2

где т ,  —  масса соединительной и жировой ткани в пробе, кг; 
т 2 —  масса отобранной пробы, кг;

100 — коэффициент перевода в проценты.
За результат определения массовой доли соединительной и жировой ткани в жилованном мясе принимают 

среднеарифметическое значение результатов от не менее чем трех повторностей определения от разных смен 
работы предприятия.
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Приложение Б 
(справочное)

Информационные сведения о пищевой ценности жилованного мяса

Б.1 Информационные сведения о предельных значениях показателей пищевой ценности жилованного мяса 
приведены в таблице Б.1.

Т а б л и ц а  Б.1

Н аименование М ассовая доля  белка. М ассовая доля жира.
Калорийность.' 

Энергетическая ценность.
жиловаммого мяса г/100 т, не менее г/100 г. не более хкал/кДж,

не более

Жипоеанная говядина с массовой долей соединительной и жировой ткани

Не более 3 % 19 5 121/484
Не более 6 % 18 8 144/576
Не более 9 % 18 10 162/648
Не более 12 % 18 10 162/648
Не более 20 % 17 16 212/848

Жилованная телятина с массовой долей соединительной и жировой ткани

Не более 9 % 19 9 157/628

Жилованная молочная телятина с массовой долей соединительной и жировой ткани

Не более 6 % 19 6 130/520

Жипоеанная свинина с массовой долей жировой и соединительной ткани

Не более 10 % 19 15 211/844
От 13 до 17% 18 17 225/900
Не более 15 % 18 18 234/936
Не более 20 % 17 22 266/1064
От 28 до 32 % 15 28 312/1248
Не более 50 % 11 42 422/1688
Не более 60 % 10 50 490/1960
Не более 70 % 5 70 650/2600

Жипоеанная баранина с массовой долей жировой и соединительной ткани

Не более б % 19 9 157/628
Не более 9 % 17 12 176/704

Жилованная ягнятина с массовой долей жировой и соединительной ткани

Не более 9 % 17 9 149/596

Жипоеанная конина с массовой долей соединительной и жировой ткани

Не более 6 % 19 7 139/556
Не более 10 % 18 13 189/756
Не более 12 % 18 12 180/720
Не более 20 % 17 16 212/848

Жилованная оленина с массовой долей соединительной и жировой ткани

Не более 9 % 18 10 162/648

Жилованная оленина от оленят с массовой долей соединительной и жировой ткани

Не более 6 % 20 6 134/536
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Приложение В 
(справочное)

Информационные сведения о массовой доле мышечной ткани в составе жилованного мяса

В.1 Информационные сведения о предельных значениях массовой доли мышечной ткани в составе жилован­
ного мяса приведены в таблице В.1.

Т а б л и ц а  В.1

Наименование жилованного мяса Массовая доля мышечной ткани. %. но менее

Жилованная говядина с массовой допей соединительной и жировой ткани

Не более 3 % 97
Не более 6 % 94
Не более 9 % 91
Не более 12 % 88
Не более 20 % 80

Жилованная телятина с массовой долей соединительной и жировой ткани

Не более 9 % 91

Жилованная молочная телятина с массовой долей соединительной и жировой ткани

Не более 6 % 94

Жилованная свинина с массовой допей жировой и соединительной ткани

Не более 10 % 90
От 13 до 17% 83
Не более 15 % 85
Не более 20 % 80
От 28 до 32 % 68
Не более 50 % 50
Не более 60 % 40
Не более 70 % 30

Жилованная баранина с массовой долей жировой и соединительной ткани

Не более 6 % 94
Не более 9 % 91

Жилованная ягнятина с массовой долей жировой и соединительной ткани

Не более 9 % 91

Жилованная конина с массовой допей соединительной и жировой ткани

Не более 6 % 94
Не более 10 % 90
Не более 12 % 88
Не более 20 % 80

Жилованная оленина с массовой долей соединительной и жировой ткани

Не более 9 % 91

Жилованная one ни на от оленят с массовой долей соединительной и жировой ткани

Не более 6 % 94
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