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Предисловие

Цели, основные принципы и общие правила проведения работ по межгосударственной стандар­
тизации установлены ГОСТ 1.0 «Межгосударственная система стандартизации. Основные положения» 
и ГОСТ 1.2 «Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосударственные, правила 
и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Правила разработки, принятия, обновления 
и отмены»
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Информация о введении в действие (прекращении действия) настоящего стандарта и изме­
нений к нему на территории указанных выше государств публикуется в указателях национальных 
стандартов, издаваемых в этих государствах, а также в сети Интернет на сайтах соответству­
ющих национальных органов по стандартизации.

В случае пересмотра, изменения или отмены настоящего стандарта соответствующая ин­
формация будет опубликована на официальном интернет-сайте Межгосударственного совета по 
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М Е Ж Г О С У Д А Р С Т В Е Н Н Ы Й  С Т А Н Д А Р Т

Консервы овощные 

КАРТОФЕЛЬ В ЗАЛИВКЕ 

Технические условия

Canned vegetables. Potato in luqiud. Specifications

Дата введения — 2017—01—01

1 Область применения

Настоящий стандарт распространяется на овощные консервы — картофель в заливке (далее — 
консервы), представляющий собой очищенный картофель, целый или нарезанный на сегменты, зали­
тый раствором поваренной соли с добавлением лимонной кислоты, хлористого кальция, препаратов 
низина или без них.

2 Нормативные ссылки

В настоящем стандарте использованы нормативные ссылки на следующие межгосударственные 
стандарты:

ГОСТ 8.579—2002 Государственная система обеспечения единства измерений. Требования к ко­
личеству фасованных товаров в упаковках любого вида при их производстве, расфасовке, продаже и 
импорте

ГОСТ ISO 750 Продукты переработки фруктов и овощей. Определение титруемой кислотности 
ГОСТ ISO 762 Продукты переработки фруктов и овощей. Определение содержания минеральных 

примесей
ГОСТ 908 Кислота лимонная моногидрат пищевая. Технические условия
ГОСТ 5717.1 Тара стеклянная для консервированной пищевой продукции. Общие технические 

условия
ГОСТ 5717.2 Банки стеклянные для консервов. Основные параметры и размеры 
ГОСТ 5981 Банки и крышки к ним металлические для консервов. Технические условия 
ГОСТ 6014 Картофель свежий для переработки. Технические условия
ГОСТ 8756.1 Продукты переработки фруктов, овощей и грибов. Методы определения органолеп­

тических показателей и массовой доли составных частей, массы нетто или объема
ГОСТ 8756.18. Консервы. Метод определения внешнего вида, герметичности упаковки и состоя­

ния внутренней поверхности упаковки
ГОСТ 11683 (ИСО 3627—76) Пиросульфит натрия технический. Технические условия 
ГОСТ 14192 Маркировка грузов
ГОСТ 15846 Продукция, отправляемая в районы Крайнего Севера и приравненные к ним местно­

сти. Упаковка, маркировка, транспортирование и хранение
ГОСТ 25555.5 Продукты переработки фруктов и овощей. Методы определения диоксида серы 
ГОСТ 25749 Крышки металлические винтовые. Общие технические условия 
ГОСТ 26186 Продукты переработки плодов и овощей, консервы мясные и мясорастительные. Ме­

тоды определения хлоридов

Издание официальное
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ГОСТ 26313 Продукты переработки фруктов и овощей. Правила приемки и методы отбора проб 
ГОСТ 26323 Продукты переработки фруктов и овощей. Методы определения содержания приме­

сей растительного происхождения
ГОСТ 26669 Продукты пищевые и вкусовые. Подготовка проб для микробиологических анализов 
ГОСТ 26670 Продукты пищевые. Методы культивирования микроорганизмов 
ГОСТ 26671 Продукты переработки фруктов и овощей, консервы мясные и мясорастительные. 

Подготовка проб для лабораторных анализов
ГОСТ 26832 Картофель свежий для переработки на продукты питания. Технические условия 
ГОСТ 26927 Сырье и продукты пищевые. Методы определения ртути
ГОСТ 26929 Сырье и продукты пищевые. Подготовка проб. Минерализация для определения со­

держания токсичных элементов
ГОСТ 26930 Сырье и продукты пищевые. Метод определения мышьяка 
ГОСТ 26932 Сырье и продукты пищевые. Методы определения свинца 
ГОСТ 26933 Сырье и продукты пищевые. Методы определения кадмия 
ГОСТ 26935 Продукты пищевые консервированные. Метод определения олова 
ГОСТ 28322 Продукты переработки фруктов, овощей и грибов. Термины и определения 
ГОСТ 29270 Продукты переработки плодов и овощей. Методы определения нитратов 
ГОСТ 30178 Сырье и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный метод определения токсичных 

элементов
ГОСТ 30349 Плоды, овощи и продукты их переработки. Методы определения остаточных коли­

честв хлорорганических пестицидов
ГОСТ 30425 Консервы. Метод определения промышленной стерильности
ГОСТ 30538 Продукты пищевые. Методика определения токсичных элементов атомно-эмиссион­

ным методом
ГОСТ 30710 Плоды, овощи и продукты их переработки. Методы определения остаточных коли­

честв фосфорорганических пестицидов
ГОСТ 31628 Продукты пищевые и продовольственное сырье. Инверсиоино-вольтамперометриче- 

ский метод определения массовой концентрации мышьяка
ГОСТ 31904 Продукты пищевые. Методы отбора проб для микробиологических испытаний 
ГОСТ 32161 Продукты пищевые. Метод определения содержания цезия Cs-137 
ГОСТ 32163 Продукты пищевые. Метод определения содержания стронция Sr-90 
ГОСТ 32164 Продукты пищевые. Метод отбора проб для определения стронция Sr-90 и цезия 

Cs-137

П р и м е ч а н и е  — При пользовании настоящим стандартом целесообразно проверить действие ссылоч­
ных стандартов и классификаторов на официальном интернет-сайте Межгосударственного совета по стандарти­
зации. метрологии и сертификации (wvw.easc.by) или по указателям национальных стандартов, издаваемым в 
государствах, указанных в предисловии, или на официальных сайтах соответствующих национальных органов по 
стандартизации. Если на документ дана недатированная ссылка, то следует использовать документ, действующий 
на текущий момент, с учетом всех внесенных в него изменений. Если заменен ссылочный документ, на который 
дана датированная ссылка, то следует использовать указанную версию этого документа. Если после принятия 
настоящего стандарта в ссылочный документ, на который дана датированная ссылка, внесено изменение, затра­
гивающее положение, на которое дана ссылка, то это положение применяется без учета данного изменения. Если 
ссылочный документ отменен без замены, то положение, в котором дана ссылка на него, применяется в части, не 
затрагивающей эту ссылку.

3 Термины и определения

В настоящем стандарте применены термины по ГОСТ 28322.

4 Классификация

4.1 В зависимости от использованного сырья консервы подразделяют:
- из целого картофеля;
- из нарезанного картофеля.
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5 Технические требования

5.1 Консервы изготавливают в соответствии с требованиями настоящего стандарта по техноло­
гическим инструкциям и рецептурам с соблюдением требований [1] или нормативных правовых актов, 
действующих на территории государства, принявшего стандарт.

5.2 Характеристики

5.2.1 По органолептическим показателям консервы должны соответствовать требованиям, ука­
занным в таблице 1.

Т а б л и ц а  1

Наименование
показателя

Характеристика

Внешний вид Целые или нарезанные на сегменты клубни картофеля без темных пятен и глазков.

Картофель должен быть проваренный, в основном сохранивший свою форму или форму сег­
ментов клубней

Вкус и запах Свойственные картофелю, прошедшему тепловую обработку 

Посторонние привкус и запах не допускаются

Цвет От белого до желтоватого, свойственный помологическому сорту картофеля.

Цвет Допускаются:
- картофель, неоднородный по цвету в одной банке;

- кремовато-серый опенок —  для консервов в стеклянных банках и пакетах из полимерных 
комбинированных материалов

Консистенция Плотная, но не жесткая, свойственная картофелю, прошедшему тепловую обработку

Качество
заливки

Прозрачная с легкой опалесценцией, бесцветная или с характерным для определенного сорта 
картофеля желтоватым опенком.

Допускается незначительное количество взвешенных частиц мякоти

П р и м е ч а н и е  — Допускается в банке с целыми клубнями наличие нарезанного картофеля для обе­
спечения массы в упаковке.

5.2.2 По физико-химическим показателям консервы должны соответствовать требованиям, при­
веденным в таблице 2.

Т а б л и ц а  2

Наименование показателя Значение показателя

Массовая доля картофеля от массы непо. указанной на этикетке. %. не менее;

- для целого 50.0
- нарезаного 55.0
Массовая доля хлоридов. % 0.8— 1.5
Титруемая кислотность (в пересчете на лимонную кислоту). %. не менее 0.1
Массовая доля сернистого ангидрида, %. не более 0.001
Посторонние примеси, в том числе примеси растительного, минерального происхожде­
ния (не предусмотренные рецептурой) Не допускаются

П р и м е ч а н и е  —  Массовую долю сернистого ангидрида определяют в консервах, при изготовлении 
которых использовались сульфопрепараты для обработки картофеля.

5.2.3 Содержание токсичных элементов, нитратов, пестицидов и радионуклидов должно соответ­
ствовать требованиям [1] или нормативных правовых актов, действующих на территории государства, 
принявшего стандарт.
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5.2.4 Микробиологические показатели консервов должны отвечать требованиям промышленной 
стерильности для консервов группы «А» в соответствии с требованиями [1] или нормативных правовых 
актов, действующих на территории государства, принявшего стандарт.

5.3 Требования к сырью

5.3.1 Для изготовления консервов применяют следующее сырье:
- картофель свежий для переработки по ГОСТ 6014. ГОСТ 26832;
- соль поваренную пищевую по нормативным документам, действующим на территории государ­

ства. принявшего стандарт1̂ ,
- кислоту лимонную моногидрат пищевую по ГОСТ 908.
- кальция хлорид (Е509) по нормативным документам, действующим на территории государства, 

принявшего стандарт21;
- диоксид серы (Е220);
- сульфит натрия (Е221);
- гидросульфит натрия (Е222);
- пиросульфит натрия (метабисульфит натрия) (Е223) по ГОСТ 11683:
- низин (Е234);
- воду питьевую.
5.3.2 Допускается использование аналогичного сырья, предназначенного для применения в пище­

вой промышленности.
5.3.3 Пищевые добавки в консервах должны использоваться в минимальном количестве, необхо­

димом для достижения технологического эффекта, но не более предельных максимальных уровней, 
установленных [2] или нормативными правовыми актами, действующими на территории государства, 
принявшего стандарт.

5.3.4 Сырье, используемое для изготовления консервов, по показателям безопасности должно 
соответствовать требованиям [1]. (2] или нормативных правовых актов, действующих на территории 
государства, принявшего стандарт.

5.4 Упаковка

5.4.1 Консервы фасуют в потребительскую упаковку и упаковывают в транспортную упаковку, ко­
торые должны соответствовать требованиям [3] или нормативных правовых актов, действующих на 
территории государства, принявшего стандарт.

Потребительская и транспортная упаковки должны обеспечивать сохранность консервов и их со­
ответствие требованиям настоящего стандарта в течение всего срока годности при соблюдении усло­
вий транспортирования и хранения.

Рекомендуемые потребительская и транспортная упаковки приведены в приложении А.
5.4.2 Предел допускаемых отрицательных отклонений содержимого потребительской упаковки от 

номинального количества должен соответствовать ГОСТ 8.579—2002 (приложение А).
5.4.3 Упаковка консервов, отправляемых в районы Крайнего Севера и приравненных к ним мест­

ностей. — по ГОСТ 15846.

5.5 Маркировка

5.5.1 Маркировка потребительской упаковки — в соответствии с требованиями (4) или норматив­
ных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего стандарт.

Пищевая ценность 100 г консервов приведена в приложении Б.
5.5.2 Маркировка транспортной упаковки — в соответствии с требованиями [4] или нормативных 

правовых актов, действующих на территории государства, принявшего стандарт, и ГОСТ 14192.
5.5.3 Маркировка консервов, отправляемых в районы Крайнего Севера и приравненных к ним 

местностей. — по ГОСТ 15846.

Пример записи наименования —  * Консервы овощные. Картофель целый в заливке стерили­
зованныйя.

' )  В Российской Федерации действует ГОСТ Р 51574— 2018 «Соль пищевая. Технические условия».
2) В Российской Федерации действует ГОСТ Р 55973—2014 «Добавки пищевые. Кальция хлорид Е509. Тех­

нические условия».
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6 Правила приемки

6.1 Правила приемки — по ГОСТ 26313.
Консервы принимают партиями. Партией считают определенное количество консервов одного 

наименования, одинаково упакованных, изготовленных одним изготовителем по одному документу в 
определенный промежуток времени, сопровождаемое товаросопроводительной документацией, обе­
спечивающей прослеживаемость продукции.

6.2 Качество консервов по органолептическим и физико-химическим показателям (кроме мине­
ральных примесей), массу нетто потребительской упаковочной единицы, качество упаковки и марки­
ровки проверяют в каждой партии.

Контроль содержания минеральных примесей осуществляют при возникновении разногласий в 
оценке качества консервов.

6.3 Периодичность проверки токсичных элементов, нитратов, микробиологических показателей, 
пестицидов, радионуклидов устанавливает изготовитель в программе производственного контроля.

7 Методы контроля

7.1 Отбор проб — по ГОСТ 26313. подготовка проб для определения органолептических и физи­
ко-химических показателей — по ГОСТ 26671. минерализация проб для определения токсичных эле­
ментов — по ГОСТ 26929. отбор проб для микробиологических анализов — по ГОСТ 31904, подготовка 
проб — по ГОСТ 26669. культивирование микроорганизмов и обработка результатов — по ГОСТ 26670, 
отбор и подготовка проб для определения радионуклидов — по ГОСТ 32164.

7.2 Определение органолептических показателей и массы нетто одной упаковочной единицы — 
по ГОСТ 8756.1, внешнего вида и герметичности упаковки — по ГОСТ 8756.18.

7.3 Определение качества маркировки и упаковки проводят визуально.
7.4 Определение физико-химических показателей:
- массовой доли картофеля — по ГОСТ 8756.1;
- массовой доли титруемых кислот — по ГОСТ ISO 750;
- массовой доли хлоридов — по ГОСТ 26186;
- массовой доли сернистого ангидрида — по ГОСТ 25555.5;
- наличия минеральных примесей — по ГОСТ ISO 762;
- наличия примесей растительного происхождения — по ГОСТ 26323;
- наличия посторонних примесей — визуально.
7.5 Определение содержания токсичных элементов:
- свинца — по ГОСТ 26932, ГОСТ 30178. ГОСТ 30538;
- мышьяка — по ГОСТ 26930. ГОСТ 30538. ГОСТ 31628;
- кадмия — по ГОСТ 26933, ГОСТ 30178. ГОСТ 30538;
- ртути — по ГОСТ 26927;
- олова — по ГОСТ 26935. ГОСТ 30538.
7.6 Определение пестицидов — по ГОСТ 30349. ГОСТ 30710.
7.7 Определение радионуклидов — по ГОСТ 32161, ГОСТ 32163.
7.8 Определение нитратов — по ГОСТ 29270.
7.9 Определение промышленной стерильности — по ГОСТ 30425.

8 Транспортирование и хранение

8.1 Транспортирование и хранение — в соответствии с требованиями [1] или нормативных право­
вых актов, действующих на территории государства, принявшего стандарт.

8.2 Консервы транспортируют в крытых транспортных средствах всех видов в соответствии с пра­
вилами перевозки грузов, действующими на транспорте данного вида.

8.3 Консервы, фасованные в стеклянную упаковку, при хранении должны быть защищены от по­
падания прямых солнечных лучей.

8.4 Срок годности консервов устанавливает изготовитель, рекомендуемые сроки годности при­
ведены в приложении В.
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Приложение А 
(рекомендуемое)

Потребительская, транспортная упаковки 
и укупорочные средства

А.1 Консервы фасуют:
- в стеклянные банки с венчиком горловины типов I и III вместимостью не более 3,0 дм3 по ГОСТ 5717.1, 

ГОСТ 5717.2:
- металлические лакированные банки по ГОСТ 5981 вместимостью не более 3.0 дм3;
- упаковку из полимерных комбинированных материалов (пакеты), вместимостью не более 5.0 дм3.
Допускается, по согласованию с потребителем, фасование консервов в другие виды упаковки.
А.2 Стеклянные банки укупоривают:
- банки с  венчиком горловины под укупорку обычным обкатным способом — металлическими лакированны­

ми крышками промышленного применения;
- банки с винтовым венчиком горловины типа «Евро-Твисг»1>— металлическими винтовыми крышками для 

пастеризуемой или стерилизуемой продукции по ГОСТ 25749.
А.З Упаковку из полимерных и комбинированных материалов герметично укупоривают способом термосва­

ривания шва.

1) Данная информация является рекомендуемой и приведена для удобства пользователей настоящего 
стандарта.
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Приложение Б 
(справочное)

Пищевая ценность 100 г консервов (съедобной части)

Б.1 Пищевая ценность 100 г консервов (съедобной части) приведена в таблице Б.1. 

Т а б л и ц а  Б.1

Наим енование консервов Бегай, г Углеводы . г Э нергетическая ценность. ккалг'кДж

Картофель в заливке 2 ,0 15.0 70.0/290.0

Приложение В 
(рекомендуемое)

Условия хранения и сроки годности консервов

В.1 Консервы хранят при температуре от 0 "С до 25 ’С и относительной влажности воздуха не более 75 %. 
В.2 Рекомендуемые сроки годности, в течение которых консервы сохраняют свое качество со дня изготовле­

ния. не более:
- в стеклянной и металлической упаковке — не более 24 мес:
- металлической упаковке с внутренним эмалевым покрытием — не более 36 мес:
- упаковке из полимерных и комбинированных материалов — не более 12 мес.
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