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УДК 633.88:006.354 Группа Р64

М Е Ж Г О С У Д А Р С Т В Е Н Н Ы Й  С Т А Н Д А Р Т

ТРАВА ЧЕРЕДЫ

Технические условия

НсгЬя bidenti*.
The herb of Water Agrimony. 

Specifications

ОКП 97 4400 OKC 66.020.20

ГОСТ
15946-94

Дата введения 1898—01—01

Настоящий стандарт распространяется на высушенную траву 
дикорастущего к культивируемого однолетнего травянистого рас­
тения череды трех раздельной (Bidens tripartita L.) семейства ас­
тровых (Asteraceae), используемую в качестве лекарственного 
растительного сырья.

Требования к продукции, направленные на обеспечение здоро­
вья люден, изложены в 1.1.2.

1. ТЕХНИЧЕСКИЕ ТРЕБОВАНИЯ

1.1. Х а р а к т е р и с т и к и
1.1.1. Трава череды должна быть собрана в фазы бутонизации 

н начала цветения.
1.1.2. По показателям качества трава череды должна соответ­

ствовать требованиям и нормам, указанным в таблице.

Наямекойанве показателя
Характеристика и корма для сырья

цельного iu мельченного

1 Внешний вид О.чиствснныс стебли и и* 
кусочки, цельные или из­
мельченные листья н цветоч­
ные корзинки Листья суп­
ротивные. на коротких сро 
сшихся основаниями череш­
ках, срединные _  трех- 
пятираэделмше с ланцето­
видными пильчатыми доля-

Кусочки листьев, стеб­
лей, бутонов и цветков, 
проходящие сквозь сито 
с отверстиями диамет­
ром 7 мм

Издание официальное

2 Зах. 943 1



С. 2 ГОСТ 15946-Й

Наименовями* показателя

2 Цвет

листьев

стеблей

цветков

Э Запах
4. Вкус
5. Массовая доля по­

лисахаридов. %. нс м$. 
нес

6. Влажность, %, не 
более

7. Массовая доля зо­
лы общей, не более

8 Массовая доля по­
желтевших. побурев­
ших в почерневших час­
тей, Ч». не более

Протяжение
Характеристика и норм* для сырья

цельного ияисктичемпото

ни, верхушечные — цель­
ные, шнроколаниегные, 
длиной до 15 см.

Стебли округ.тооввль- 
ные, пролольио-бороздча 
гые, толщиной до 0,8 см 
Соцветия — корзинки диа 
метром 0.6—1,5 см Наруж­
ные листочки обвертки 
количестве 3- 8, земные, 
удлиненно- ланцетные, опу 
щенные по краю, равные 
или в 2 раза превышающие 
корзинку Внутренние лис 
точки обвертки более ко 
роткис, уллннениоояаль- 
мыс, по краю пленчатые, 
бурбвлто-же.гтые с много­
численными темно-фиоле­
товыми жилками. Цветки 
мелкие, трубчатые с двумя 
зазубренными остями вмес 
то чашечки

Зеленый или буровато 
зеленый

Зеленый или зеленовато 
фиолетовый

Г рязнооато-желтый

Зеленый, буровато­
зеленый или зеденоввттт- 
фиолетовый с грязнова­
то-желтыми вкраплени­
ями

Слабый
Горьковатый, слегка вяжущий

3,5

13.0

14.0

8.0

2



ГОСТ I3W6-M С  3

Продо.*жение

Ианисно.вкнс показатели
Характеристика и порка для сырья

цельною вамоль'михого

9 Массовая доля сте­
блей, в том числе отде­
ленных цри анализе, и 
их хусочков, %. не бо­
же 40,0

10 Массовая доля ча­
стиц. не проходящих 
сквозь сито с отверстия­
ми диаметром 7 мм, 
не более 10,0

И Массовая доля ча­
стиц. проходящих сквозь 
сию с отверстиями ра> 
мером 0.5 мм, вс бо­
лее 15.0

12 Массовая доля по­
сторонней примеси 

оргэиичт-ской (чести 
друт их неядовитых рас 
Тений). %, не Фолсе з.о

минеральной (земля, 
весок, камешки). %, не 
более 1.0

1.1 3 Анатомическое строение листа череды должно соответст­
вовать следующему описанию (см. чертеж).

При рассмотрении листа с поверхности видно, что эпидермис 
верхней и нижней сторон с извилистыми стенками. Устьица мно­
гочисленные. окружены 3—5 клетками эпидермиса (аномоцитный 
тип) По всей пластинке листа встречаются простые гусеннцеоб- 
разные волоски с тонкими стенками, состоящие из 9—18 клеток, 
иногда заполненных бурым содержимым; на нижней клетке во­
лоска хорошо выражена продольная складчатость кутикулы По 
краю листа и жилкам встречаются простые волоски с толстыми 
стенками и продольной складчатостью кутикулы, состоящие из 
2--13 клеток У основания таких волосков лежат несколько клеток 
эпидермиса, слегка приподнимающихся над поверхностью листа. 
Вдоль жилок проходят секреторные ходы с Краснова ro-бурым со­
держимым. особенно хорошо заметные по краю листа.

12 М а р к и р о в к а
1 2 1 Транспортная маркировка ■— по ГОСТ 14192 Маркиров­

ка сырья — по ГОСТ 6077.
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Анатомическое строение листа череды

А  — эпкдермка вертхей стороны 5  — эпидермис вижксД стороям в  — 
крвв лист*. I — VD.10001 с топкими стейкам■ г -к о а д с к и  С толстыми стен- 

«1ИЯ $ — с«хрвтор*ьч ходы

13. У п а к о в к а
1 3 1 Траву череды упаковывают по ГОСТ 6077 со следующи­

ми дополнениями: цельное сырье упаковывают в тюки из ткани 
не более 50 кг нетто или в мешки не более 20 кг нетто, измельчен­
ное — в мешки не более 20 кг нетто по ГОСТ 30090 —93

2. ПРИЕМКА

Правила приемки — по ГОСТ 24027 О

3 МЕТОДЫ АНАЛИЗА

3 1. Методы отбора проб — по ГОСТ 24027 О
3.2. Определение качества сырья — по ГОСТ 24027 1 н ГОСТ 

24027.2 с дополнениями по пп. 3.2 1 и 3 2 2.

4



ГОСТ 15М6-М С. 5

3.2.1. Качественные реакции
3.2.1.1. А п п а р а т у р а  и р е а к т и в ы
Весы лабораторные но ГОСТ 24104.
Фильтр стеклянный ПОР 16 по ГОСТ 25336.
Пробирки стеклянные по ГОСТ 25336.
Колба о притертой пробкой вместимостью 25 см3 по ГОСТ 

25336.
Баня водяная лабораторная.
Холодильник стеклянный лабораторный по ГОСТ 25336.
Бумага фильтровальная лабораторная по ГОСТ 12026.
Бумага хроматографическая FN 12 (ГДР).
Микропнпетки вместимостью 2 см3.
Камера для хроматографии вертикальная.
Колбы мерные вместимостью 500 см5 по ГОСТ 1770.
УФ-лампа.
Спирт этиловый по ГОСТ 5962.
Кислота хлористоводородная (соляная) по ГОСТ 3118.
Кислота хлористоводородная разведенная.
Спирт «-бутиловый (бутанол-1) по ГОСТ 6006.
Кислота уксусная по ГОСТ 61.
Вода дистиллированная по ГОСТ 6709.
Реактив Феликга.
Медь сернокислая (меди сульфат) по ГОСТ 4165.
Кислота серная по ГОСТ 4204.
Кислота серная разведенная.
Натрия гидроокись (едкий натр) по ГОСТ 4328.
Калий-натрий виннокислый 4-водный (сеньстова соль) по 

ГОСТ 5845.
3.2.1.2. П р и г о т о в л е н и е  р е а к т и в а  Ф е л и н г а
Реахтив Фелинга состоит из двух растворов.
Раствор 1. (34.66rfc0.001) г перекрнсталлизованного меди суль­

фата растворяют в воде, подкисленной 2—3 каплями разведенной 
серной кислоты, н доводят объем раствора водой до 500 см3.

Раствор 2. (173.00±0.01) г сеньетовой соли и (50.00rfc0.0l) г 
гидроокиси натрия растворяют в 400 см1 воды и после охлаждения 
доводят объем раствора водой до 500 см3.

Реактивом служит смесь равных объемов обоих растворов. Го­
товят перед употреблением.

5 см3 реактива Фелинга разбавляют 5 см3 воды и нагревают 
до кипения. Раствор должен оставаться прозрачным и не выделять 
даже следов осадка.

3.2.1.3. П р и г о т о в л е н и е  р а з в е д е н н о й  с е р н о й  
к и с л о т ы

5



С. 6 ГОСТ 15М6-94

Серной кислоты концентрированной I часть, воды 5 частей.
В фарфоровый или стеклянный сосуд отвешивают воду и к ней 

понемногу при помешивании прибавляют кислоту.-
3.2.1.4. П р и г о т о в л е н и е  р а з в е д е н н о й  х  л о р  и сто 

в о д о р о д н о й  к и с л о т ы
Смешивают I часть хлористоводородной кислоты с 2 частям! 

воды.
3.2.1.5. П р о в е д е н и е  а н а л и з а
К 5 см1 раствора А (см. и. 3.2.2.2) прибавляют 15 ем* этилово­

го спирта с объемной долей 95%; выпадает объемистый осадок 
(полисахариды).

Раствор с осадком фильтруют через стеклянный фильтр ПОР 
16. осадок с фильтра переносят в пробирку, прибавляют 5 см3 раз­
веденной хлористоводородной кислоты, кипятят несколько минут, 
прибавляют 10 см3 реактива Фелпнга и снова кипятят; появляется 
оранжево-красный осадок (восстанавливающие сахзра).

В колбу с притертой пробкой вместимостью 25 см3 помешают 
(0.50±0,01) г измельченного сырья (см. п. 3.2.2.2), прибавляют 
5 см3 этилового спирта с объемной долей 70%. Колбу присоеди­
няют к обратному холодильнику и нагревают на кипящей водяной 
бане в течение 20 мин. Содержимое колбы охлаждают до комнат­
ной температуры и фильтруют через бумажный фильтр (раствор Б).

На полоску хроматографической бумаги FN 12 (ГДР) наносят 
микроинпеткой 0.02 см3 раствора Б. Бумагу подсушивают на воз­
духе и хроматографируют при комнатной температуре в верти­
кальной камере, предварительно насыщенной в течение 24 ч сме­
сью растворителей: н-бутиловый спирт, уксусная кислота, вода 
(4:1:2).

Через 16 ч хроматограмму вынимают, сушат до полного исчез­
новения запаха растворителей и просматривают в УФ-свете при 
длине волны 360 нм.

На хроматограмме должно быть два темно-коричневых пятна 
с Rf около 0.38 и 0,58 (флавоноиды). Не допускается наличие 
темно-корнчневого пятна с Rf около 0,75 (флавоноиды череды по­
никшей).

3.2.2. Количественное определение полисахаридов
3.2.2.1. А п п а р а т у р а  и р е а к т и в ы
Весы лабораторные по ГОСТ 24104.
Сито с отверстиями размером 0.5 мм.
Колба вместимостью 250 см3 на ГОСТ 25336,
Холодильник стеклянный лабораторный по ГОСТ 25336.
Плитка электрическая бытовая.
Центрифуга с частотой вращения 5000 об/мин.

в
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Колба мерная вместимостью 50Q см3 по ГОСТ 1770.
Марля медицинская по ГОСТ 9412.
Воронка стеклянная диаметром 66 мм по ГОСТ 25336.
Ваня водяная лабораторная.
Фильтр стеклянный ПОР 16 диаметром 40 мм по ГОСТ 25336.
Шкаф сушильный.
Вода дистиллированная по ГОСТ 6709.
Спирт этиловый но ГОСТ 5962.
3.2.2.2. П р о в е д е н и е  а н а л и з а
Аналитическую пробу сырья измельчают до размера частиц, 

проходящих сквозь сито с отверстиями размером 0,5 мм. Около 
(10,0000±0,0002) г измельченного сырья помещают в колбу вмес­
тимостью 250 см3, прибавляют 100 см3 воды, колбу присоединяют 
к обратному холодильнику и кипятят при перемешивании на элек­
трической плитке в течение 30 мни. Экстракцию водой повторяют 
еще четыре раза по 100 см3 в течение 30 мин каждый раз. Вод­
ные извлечения центрифугируют с частотой вращения 5000 об/мин 
в течение 10 мин и декантируют в мерную колбу вместимостью 
500 см3 через 5  слоев марли, вложенной в стеклянную воронку 
диаметром 66 мм и предварительна смоченной водой. Фильтр про­
мывают водой и доводят объем раствора водой до метки (раст­
вор А).

25 см3 раствора А помещают в центрифужную пробирку, при­
бавляют 75 см3 этиловою спирта с объемной долей 95%, переме­
шивают, подогревают на водяной бане при температуре 60°С в 
течение 5 мин. Через 30 мин содержимое центрифугируют с час­
тотой вращения 5000 об/мин в течение 30 мни.

Надосадочную жидкость фильтруют под вакуумом при остато­
чном давлении 13—16 кПа через высушенный до постоянной мас­
сы при температуре (100--!05)оС стеклянный фильтр ПОР 16 ди­
аметром 40 мм. Затем осадок количественно переносят ка тот же 
фильтр и промывают 15 см® смеси этилового спирта с объемной 
долей 95% и воды (3:1). Фильтр с осадком высушивают сначала 
на воздухе, затем при температуре (100—105) °С до постоянной 
массы.

3.2.2.3. О б р а б о т к а  р е з у л ь т а т о в
Массовую долю полисахаридов в пересчете на абсолютно су­

хое сырье в процентах (X)  вычисляют по формуле
v  (|»ц—/я,)-$00.100-100

-----т.25 '.О '0д-?Г  *

где /я, — масса фильтра, г;
ms — масса фильтра с осадком, г;

7



С. 8 ГОСТ 15046—94

т — масса сырья, г;
W — потеря в массе при высушивании сырья в процентах, %.

4. ТРАНСПОРТИРОВАНИЕ И ХРАНЕНИЕ

4.1. Транспортирование — по ГОСТ 6077.
4 2. Хранение — по ГОСТ 6077.

5. ГАРАНТИИ ПОСТАВЩИКА

5.1. Поставщик гарантирует соответствие качества сырья тре­
бованиям настоящего стандарта при соблюдении потребителем ус­
ловий хранения и транспортирования, установленных настоящим 
стандартом.

5.2. Гарантийный срок хранения травы череды — 3 года' с мо­
мента заготовки.

8
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ИНФОРМАЦИОННЫЕ ДАННЫЕ

ССЫЛОЧНЫЕ НОРМАТИВНО ТЕХНИЧЕСКИЕ ДОКУМЕНТЫ

Ободе*«соме НТД, в* 
коториК д*к*

сам к а Номер пувхта

ГОСТ 6 1 - 7 5 3.21.1
ГОСТ 1 7 7 0 -7 4 3 2.1.1; 3  2.2.1
ГОСТ 3 1 1 8 -7 7 3 2 . I l l ;  3.22.1
ГОСТ 4165—73 32.1  1
ГОСТ 4204— 77 3 2 .1  l
ГОСТ 4 3 2 8 -7 7 32.1 1
ГОСТ 5 8 4 6 -7 9 3.2.1'1
ГОСТ 5 9 6 2 -6 7 32 .1 .1 ; 32.2.1
ГОСТ 6 0 0 6 -7 8 з а м
ГОСТ 6 0 7 7 -8 0 1.2.1; 1.3.1; 4.1; 

4.2
ГОСТ 6 7 0 9 -7 2 3.2.1 l; 3.22.1
ГОСТ 941Ф -93 3.2.2 1
ГОСТ 12026- 76 3 2  1 1
ГОСТ 1 4 1 9 2 -7 7 12.1
ГОСТ 24104 - 8 8 3 2  Г1; 3  22.1
ГОСТ 2 4 0 2 7 .0 -8 0 2.1; 3.1
ГОСТ 2 4 0 2 7 .1 -8 0 3.2
ГОСТ 2 4 0 2 7 .2 -9 0 3.2
ГОСТ 2 3 3 3 6 - 82 3 2 1 1 ;  3 2 2 1
ГОСТ 3 0 0 9 0 -9 3 1.31
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